KOKKENCHEFENS

AFTENMENU

Snacks.

Lidt lcekkert for middagen

Svampetcerte med reget kejserhat

Gravede dyrefilet pa svampe

Bred fedt og smor

Porre - troffel - hjerte
Farseret porre med treffel i spredt brod

Torret kalvehjerte

Muslinger - spredt - loag
Tatar af kammusling og dampet muslinger
| spredt ror, syltede leg. sprodt

Serveret med cremet muslingesuppe

Due - beer - radiccio
Stegt bryst confiteret lar

Friske beer syltede radiccio

Vildt sky
Lange - speek - persille

Grillet lange spred spcek glaseret persillerod

persillerods pure persillepure og beur blanc

oste vogn

danske oste serveret fra vogn med hjemmelavet tilbehor

hindbcer - fennikel - flade

hindbcersorbet, friske hindbcer, flade
bronze fennikel

sauce pa estragon og fennikel

blommer - bred - reg

syltede blommer pa karamelliseret bred og reget iscreme

4 serveringer 450.- snaks, porre, musling, due og
hindbcer. Vinmenu 450.- 4 glas.

5 serveringer 500.- snaks, porre, musling. due, ost og
hindbeer. Vinmenu ss50.- 5 glas.

6 serveringer 600,- snaks, porre, musling, lange. due,
ost, hindbcer. Vinmenu s50.- s glas.

7 serveringer 700.- snaks, svampetcerte, porre,
musling, lange, due, ost, hindbecer. Vinmenu 750.- 7 glas.



